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Premium Prestige rouge

Appellation: A.O.C Gaillac

Terroir: 1,ers Coteaux

Lagrat i ekfat 5 manader. 100 % av tunnorna ar av ny, fransk ek.
Markforhallande: Lerartad jord med kalk och kisel. Vinodlingarna ligger
pa en grusas

300 meter 6.h.

Yta: 1,50 ha for ingdende blandning av druvor.

Ungefarlig blandning: 50 % Braucol. 25% Syrah. 25% Merlot. (Varierar fran ar till ar for
att uppna en optimal blandning)

Datum f6r skord: Slutet av september — bérjan av oktober.

Klippning: Guyot simpel, vignes Palissées.

Densité: 4500 plantor/ha.

Skoérdeutag: 3200 I/ha. Appellationen medger 4500 I/ha.

Producerad volym: ca 2000 buteljer.

Tillverkningsprocess: Druvorna skérdas sort for sort nar de uppnatt full mognad. Efter
borttagande av 16v och stjalkar krossas druvorna och pumpas till temperatur-
kontrollerade rostfria cuveer. Fermentering i hég temp. c:a 7- 20 dagar beroende pa
druvsort innan decuveering. Den malolaktiska jasningen sker i ekfat. Efter lagring i 9
manader blandas vinerna i samband med att de tappas upp i tempererad rostfri cuve,
dar vinet har férvarats i 5 manader innan buteljering.
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