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Petit Prestige rouge 2007 
Appellation: A.O.C Gaillac 
Terroir: 1,ers Coteaux 
 
Lagrat i ekfat 5 månader. 100 % av tunnorna är av ny, fransk ek. 
 
Markförhållande: Lerartad jord med kalk och kisel. Vinodlingarna ligger på en grusås 
300 meter ö.h. 
Yta:  1,50 ha för ingående blandning av druvor. 
Blandning: 50 % Braucol. 25% Syrah. 25% Merlot. 
Datum för skörd: Syrah 15/10, sol 12°, sockerhalt 10,2 %. Braucol 15/10 sol 20°, 
sockerhalt 12,2%. Merlot 6/10, sol 22°, sockerhalt 14,5%.    
Vinstockarnas ålder: 5-16 år 
Klippning: Guyot simpel, vignes Palissées. 
Densité: 4500 plantor/ha. 
Skördeutag: 3200 l/ha. Appellationen medger 4500 l/ha. 
Producerad volym: 2000 buteljer. 
Buteljering: 08 09 08 
Lot nr: 09-07-PP 07 
Utmärkelser:  Guldmedalj. Concours des Vignerons Indépendants 2009 i Colmar  
                         Guldmedalj. Concours du Sud-Ouest 2009 i Toulouse. 
 
Tillverknings process: Druvorna skördas sort för sort när de uppnått full mognad. Efter 
borttagande av löv och stjälkar krossas druvorna och pumpas till temperatur-kontrollerade 
rostfria cuveer. Fermentering i hög temp. c:a 7- 20 dagar beroende på druvsort innan 
decuveering. Den malolaktiska jäsningen sker i ekfat. Efter lagring i 9 månader blandas 
vinerna i samband med att de tappas upp i tempererad rostfri cuve, där vinet har förvarats i 5 
månader innan buteljering. Ansvarig för ”blendingen” har Lars Torstensson varit.  
 
Lite om vinåret: 2007 Året präglades av mycket regn, låga temperaturer och tidvis lite sol. 
Det var de sista tre veckorna som räddade skörden, då vi fick uppleva en värmebölja på trettio 
till fyrtio grader. Det var strålande väder under veckorna i maj och första veckan i juni vilket 
gav kraftfull blomning och fruktsättning och en bra start för druvorna. För att hålla ett lågt 
skördeutag och undvika mögelangrepp blev det en omfattande gallring av överflödiga druvor 
och avlägsnande av löv för att öppna upp för sol och vind. Skörden blev något senare än 
normalt.  
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